
 

CC Club kochender Männer in der Bruderschaft Marmite e.V. 
Chuchi Freiburg i. Brg. 

 
 Kochabend vom 13.03.2020 im Schwarzwald-Küchenstudio 
 
 Menü: 
  

Amuse: 
Karl-Heinz 
 

Mediterranes Rindertartar mit Avocadocrème 
 
Puech-Haut Prestige 2018 

Vorspeise: 
Hans-Georg 
 
 

 
Skrei mit Pilzen  

 
Chablis Louis Jadot, 2018 

Hauptgang: 
Karl-Heinz 
 
 

 
Rehrücken, Demi Glace, Blumekohl-Mousse und Babyspinat 
 
Cabernet Sauvignon Azienda Agricola Garda 2016 
Leggenda Primitivo Di Manduria Vignetti del Salento, 2016 
 

Dessert: 
Rudolf 
Karl-Heinz 

 
Schwarzwälder Kirsch im Glas 
Apfelrose im Blätterteigmantel, Kiwi-Sorbet 
 
Pinot Rosé Brut Kilian Hunn 
 

 
Anwesende Brüder: Hans-Georg, Hans-Joachim, Karl-Heinz, Markus, Rudolf 

 
Der etwas andere Kochbericht!  
Zur Begrüßung tranken wir einen Crémant d’Alsace, Ebelmann. 

 
 
   

 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 



 



 



 



 




